
 

 

Her zlich Willkommen 
im  

Wir  tshaus Sausack 
 
 
 
 
 
 

Wölk GmbH 
Lübecker Straße 62 - 64 
23611 Bad Schwartau 

 
E-Mail: info@sausack-badschwartau.de  
Homepage: sausack-badschwartau.de 

 
 
 
 
 
 
 

Öffnungszeiten: 
Dienstag bis Samstag ab 17:00 Uhr  
Küche von 17:00 Uhr bis 21:00 Uhr 

 
 
 
 



 

 
 
 
 

Gerne nehmen wir Ihre Reservierungen telefonisch oder  
per E-Mail entgegen. 

 
Wussten Sie schon, dass wir für Sie in unserem Clubraum oder auf 

unserer Terrasse Feiern und Treffen für bis zu 25 Personen ausrichten 
können? 

 
Wenn Sie mit mehr als 35 Personen feiern möchten, bieten wir Ihnen 

auch den Sausack exklusiv an. 
Wir freuen uns auf Ihre Anfrage. 

 
Am Tresen finden Sie auch unseren Flyer "Feiern im Sausack“,  

den Sie gerne mitnehmen können. 
 

Für weitere Informationen besuchen Sie uns im Internet unter 
sausack-badschwartau.de 

 
 
 
 
Wir sehen uns im Sausack .... 
 
 
 
 



Kalte Sauereien 
 
Kleiner gemischter Salatteller a,i 4,50 € 
Großer gemischter Salatteller mit Steinofenbaguette a,i 9,00 € 
Großer Salatteller mit Käse „Feta-Art" und Steinofenbaguette 2,3a,g,i                                   12,50 € 
Großer Salatteller mit Thunfisch und Steinofenbaguette a,i                                                   12,50 € 
Großer Salatteller mit Putenstreifen und Steinofenbaguette a,j                                             12,50 € 
 
Alle Salate servieren wir mit unserem Hausdressing. 
 
 

Kleine Sauereien 
  
Gulaschsuppe mit ofenfrischem Steinofenbaguette a,i 6,00 € 
Gebackener Camembert mit frittierter Petersilie und Preiselbeerdip 2,3,a,c 2 9,90 € 
Zwei Frikadellen mit Brot, Senf und Salat 2,3,a,c,i,j 9,50 € 
Zwei Frikadellen mit Bratkartoffeln, Senf und Salat 2,3,a,c,i,j                                                                     12,50 € 
Portion Pommes mit Ketchup und Mayonnaise 1,2,3,11 4,50 € 
Ackerkartoffeln mit Sour Cream 9 8,90 € 
Ackerkartoffeln mit Sour Cream und Putenstreifen 9                                                            12,90 € 
Currywurst mit Pommes inklusive Ketchup und Mayonnaise 1,2,3,a,11                                                     10,90 € 
Currywurst mit Brot 7,40 € 
Fladenbrot mit Knoblauchdip und Soure Cream a,g,1,2,3,11 4,90 € 
„Kibbelinge"- Backfisch-Stücke mit Pommes und Remoulade a,i 9,90 € 
 
 

Für kleine Ferkel (bis 14 Jahre) 
 
Chicken Nuggets (6 Stück) mit Pommes Ketchup und Mayonnaise 1,2,3,7,a,11,a 6,90 € 
Kinderschnitzel vom Schwein o. Pute, Erbsen-Möhren und Pommes a,c 8,40 € 
Räuberteller (leerer Teller zum Räubern bei Mama und Papa) 0,00 € 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Alle Preise in Euro inkl. Mehrwertsteuer und Bedienung. 

Unsere Speisen und Getränke erhalten folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe und Allergene: 
1 mit Farbstoff  2 mit Konservierungsstoff  3 mit Antioxidationsmitteln  4 mit Geschmacksverstärker  5 geschwefelt 
6 geschwärzt  7 mit Phosphat   8 mit Milcheiweiß (bei Fleischerzeugnissen)   9 koffeinhaltig 

10 chininhaltig  11 mit Süßungsmitteln   13 gewachst   14 mit Säuerungsmitteln 
 
a Glutenhaltiges Getreide   b Krebstiere und daraus gewinnen Erzeugnisse  c Eier und Ei-Erzeugnisse 
d Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse  e Erdnüsse und daraus gewonnen Erzeugnisse  f Soja/ daraus gew. Erzeugnisse 

g Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse  h Schalenfrüchte    i Sellerie / daraus gew. Erzeugnisse 
j Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse   k Sesamsamen und daraus gewonnen Erzeugnisse  l Schwefeldioxid und Sulphite 
m Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse  n Weichtiere und daraus gewonnen Erzeugnisse 

 
 
 

 



Sauereien vom Schnitzel 
 
Alle Schnitzelgerichte mit Salatgarnitur und Pommes. Kroketten, Kartoffelecken oder einen großen Salat 
als Beilage erhalten. Bratkartoffeln gegen 2,00€ Aufpreis möglich. 
 
Schweineschnitzel „Wiener-Art“ a,c,j 16,90 € 
Putenschnitzel „Wiener-Art“ a,c,j 17,90 € 
Schweineschnitzel mit Champignon-Rahm-Sauce a,c,j,g 19,40 € 
Putenschnitzel mit Champignon-Rahm-Sauce a,c,j,g 20,40 € 
Schweineschnitzel mit pikanter Paprika-Sauce a,c,j,1,2,3,4 19,40 € 
Putenschnitzel mit pikanter Paprika-Sauce a,c,j,1,2,3,4 20,40 € 
Schweineschnitzel mit Spiegelei „Hamburger-Art“ a,c,j 18,40 € 
Putenschnitzel mit Spiegelei „Hamburger-Art“ a,c,j 19,40 € 
Schweineschnitzel mit Sauce Hollandaise a,c,j 18,40 € 
Putenschnitzel mit Sauce Hollandaise a,c,j 19,40 € 
 
 

Sauereien aus der Wirtshausküche 
 
Bauernfrühstück mit Gewürzgurke c,g,2,3 11,90 € 
Sauerfleisch mit Bratkartoffeln und kleinem Salat j,14 15,90 € 
Rindersteak 220g, mit Kräuterbutter, Baguette und Salat a,i 22,90 € 
Rindersteak 350g, mit Kräuterbutter, Baguette und Salat a,i 28,90 € 
Rindersteak 220g, mit Kräuterbutter, Bratkartoffeln und Salat a,i 24,90 € 
Rindersteak 350g, mit Kräuterbutter, Bratkartoffeln und Salat a,i 30,90 € 
„Sausack-Pfanne“ Schweine und Putensteaks mit Kaisergemüse, Kroketten 
und Sauce Hollandaise, in der Pfanne serviert a,c,j 21,50 € 
„Pulled-Pork Pfanne“ langsam gegartes Schweine Fleisch im eigenen Saft,  
mit Grillsauce gratiniert, Kartoffel Wedges, Krautsalat und Soure-Cream 21,50 € 
3 Schweinerückensteaks mit frischen Champignons und Zwiebeln mit Knobi-Brot 15,90 € 
Cordonbleu, gefüllt mit Schinken und Käse, Pommes und Salatbeilage 15,90 € 
 
 
Ihnen hat es bei uns geschmeckt und Sie möchten sich den Rest einpacken 
lassen? Kein Problem – Für die Verpackung berechnen wir Ihnen 0,50€ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Alle Preise in Euro inkl. Mehrwertsteuer und Bedienung. 
Unsere Speisen und Getränke erhalten folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe und Allergene: 
1 mit Farbstoff  2 mit Konservierungsstoff  3 mit Antioxidationsmitteln  4 mit Geschmacksverstärker  5 geschwefelt 

6 geschwärzt  7 mit Phosphat   8 mit Milcheiweiß (bei Fleischerzeugnissen)   9 koffeinhaltig 
10 chininhaltig  11 mit Süßungsmitteln   13 gewachst   14 mit Säuerungsmitteln 
 

a Glutenhaltiges Getreide   b Krebstiere und daraus gewinnen Erzeugnisse  c Eier und Ei-Erzeugnisse 
d Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse  e Erdnüsse und daraus gewonnen Erzeugnisse  f Soja/ daraus gew. Erzeugnisse 
g Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse  h Schalenfrüchte    i Sellerie / daraus gew. Erzeugnisse 

j Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse   k Sesamsamen und daraus gewonnen Erzeugnisse  l Schwefeldioxid und Sulphite 
m Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse  n Weichtiere und daraus gewonnen Erzeugnisse 
 
 

 

 



Sauereien aus dem Ofen 
 

 

Flammkuchen 
 
Flammkuchen mit Sour-Creme, Speck und Zwiebeln a,g 10,90 € 
Flammkuchen mit Sour-Creme, Käse und Zwiebeln a,g 10,90 € 
Flammkuchen mit Sour-Creme, Käse „Feta-Art“ und Paprika 2,3a,g.                                                          11,90 € 

 
 

Steinofenbaguette 
 
Steinofenbaguette ofenfrisch überbacken 
mit Knoblauchdip, Tomate und Salat belegt 

 
Steinofenbaguette mit Salami und Käse 2,3,a,g                                                                     11,90 € 
Steinofenbaguette mit Schinken und Käse 2,3,8,a,g                                                          .      11,90 € 
Steinofenbaguette mit Putensteak und Käse 2,3,a,g                                                    .           12,90 € 
Steinofenbaguette mit Camembert und Preiselbeeren 2,3,a,g                                       .          12,90 € 
Steinofenbaguette mit Thunfisch und Zwiebeln 2,3,a,g                                                  .          12,90 € 

 

 
 

 
 
 

 
 

 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 

 
 

 

Alle Preise in Euro inkl. Mehrwertsteuer und Bedienung. 
Unsere Speisen und Getränke erhalten folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe und Allergene: 

1 mit Farbstoff  2 mit Konservierungsstoff  3 mit Antioxidationsmitteln  4 mit Geschmacksverstärker  5 geschwefelt 
6 geschwärzt  7 mit Phosphat   8 mit Milcheiweiß (bei Fleischerzeugnissen)   9 koffeinhaltig 
10 chininhaltig  11 mit Süßungsmitteln   13 gewachst   14 mit Säuerungsmitteln 

 
a Glutenhaltiges Getreide   b Krebstiere und daraus gewinnen Erzeugnisse  c Eier und Ei-Erzeugnisse 
d Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse  e Erdnüsse und daraus gewonnen Erzeugnisse  f Soja/ daraus gew. Erzeugnisse 
g Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse  h Schalenfrüchte    i Sellerie / daraus gew. Erzeugnisse 

j Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse   k Sesamsamen und daraus gewonnen Erzeugnisse  l Schwefeldioxid und Sulphite 
m Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse  n Weichtiere und daraus gewonnen Erzeugnisse 
 

 
 

 



Eine Handvoll Sauerereien 

 
Der „Sausack Burger“ - saftiges Rindfleisch, Cheddar Käse, Bacon, Salat, Tomate, Mayonnaise und 
unsere hausgemachte Burger Sauce im Brioche-Brötchen.  
Dazu gibt es eine Portion Pommes a,2,14,a,g,i  

 

Burger mit 180g Rindfleisch 14,50 € 
Burger mit 360g Rindfleisch 18,50 € 

 
Der „Sausack Spezial Burger“ - saftiges Rindfleisch, Cheddar Käse, Bacon, Onionrings, Spiegelei, 
Salat, Tomate, Mayonnaise und unsere hausgemachte Burger Sauce im Brioche Brötchen. Dazu gibt es 
eine Portion Pommes a,g,1,2,3,11,14   

 

Burger mit 180g Rindfleisch 18,90 € 
Burger mit 360g Rindfleisch 22,90 € 

 
Der „Crispy Chicken Burger“ Knusper-Patty aus saftigem Geflügelfleisch, Tomate,  
Salat, Knofi-Sauce im Brioche Brötchen.  
Dazu gibt es eine Portion Pommes a,2,14,a,g,i  14,50 € 

 
Der „Pulled Pork Burger“ - im Ofen gegartes Pulled Pork, Krautsalat, Tomate, Salat, 
Zwiebeln, hausgemachte Knoblauch Sauce, serviert im herzhaften Burger-Brötchen 
mit einer kleinen Portion Pommes a,g,1,2,3,11 14,50 € 

 
Chillie Cheese Nuggets (9 Stück) mit Knoblauch-Dip c,f,g,i,j,k,1,2,3,11   6,90 € 
Onion Rings (6 Stück) mit Knoblauch-Dip a,g,1,2,3,11   6,90 € 
Cheddar Peppers (6 Stück) mit Knoblauch-Dip a,g,1,2,3,11   6,90 € 
Fingerfood Mix (3 Cheddar Peppers, 3 Onion Rings, 6 Chillie Cheese Nuggets) 
mit Knoblauch-Dip und einer Portion Pommes a,c,f,g,i,j,k,1,2,3,11 10,90 € 
 
 

Süße Schweinereien 
 
Apfel-Mandel-Tartlet mit Vanille Eis, Karamellsauce und Sahne a,c,g,e   7,90 € 

Schoko-Kuchen mit hausgemachten Zitronen Parfait mit Erdbeersauce und Sahne    7,90 € 
„Schwedenbecher“ Vanille Eis mit Apfelmus, Eierlikör und Sahne   7,90 € 
Gemischtes Eis 1,g   3,90 € 
Gemischtes Eis mit Sahne 1,g   4,90 € 
 
 
 
 
 
 
 
 

Alle Preise in Euro inkl. Mehrwertsteuer und Bedienung. 

Unsere Speisen und Getränke erhalten folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe und Allergene: 
1 mit Farbstoff  2 mit Konservierungsstoff  3 mit Antioxidationsmitteln  4 mit Geschmacksverstärker  5 geschwefelt 
6 geschwärzt  7 mit Phosphat   8 mit Milcheiweiß (bei Fleischerzeugnissen)   9 koffeinhaltig 

10 chininhaltig  11 mit Süßungsmitteln   13 gewachst   14 mit Säuerungsmitteln 
 
a Glutenhaltiges Getreide   b Krebstiere und daraus gewinnen Erzeugnisse  c Eier und Ei-Erzeugnisse 
d Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse  e Erdnüsse und daraus gewonnen Erzeugnisse  f Soja/ daraus gew. Erzeugnisse 

g Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse  h Schalenfrüchte    i Sellerie / daraus gew. Erzeugnisse 
j Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse   k Sesamsamen und daraus gewonnen Erzeugnisse  l Schwefeldioxid und Sulphite 
m Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse  n Weichtiere und daraus gewonnen Erzeugnisse 

 
 
 

 



Softgetränke 
 
 0,2l 0,4l 0,75l 
Coca Cola1,9, Fanta1, Sprite14, Spezi1,9 2,50 € 4,00 €  
Mineralwasser mit oder ohne Kohlensäure 2,00 € 3,40 € 4,90 € 
Schweppes Bitter Lemon/Tonic/Ginger Ale 10,14 2,70 € 4,40 € 
Red Bull Energy 1,4,9,10,11,14 3,50 € 
Apfelsaft 2,80 €  4,60 € 
Orangensaft 2,80 € 4,60 € 
Rhabarbersaft 2,80 €  4,60 € 
Kirschnektar 2,80 €  4,60 € 
Bananennektar 2,80 €  4,60 € 
Ki–Ba 2,80 €  4,60 € 
Alle Säfte und Nektare sind bei uns auch  
als Schorlen erhältlich. 2,60 € 4,40 € 
Holunderblüten-Schorle 2,90 € 4,60 € 
Lemon-Squash-Schorle 2,90 € 4,60 € 
 
 

Prickelndes 
 
Althäuser Sekt trocken, Piccolo 0,2l   6,20 € 
Althäuser Sekt trocken, Flasche 0,7l 17,00 € 
Althäuser Seco Rosé Glas 0,2l   5,50 € 
Althäuser Seco RoséFlasche 0,7l 15,00 € 
Aperol Spritz   7,90 € 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Alle Preise in Euro inkl. Mehrwertsteuer und Bedienung. 
Unsere Speisen und Getränke erhalten folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe und Allergene: 
1 mit Farbstoff  2 mit Konservierungsstoff  3 mit Antioxidationsmitteln  4 mit Geschmacksverstärker  5 geschwefelt 

6 geschwärzt  7 mit Phosphat   8 mit Milcheiweiß (bei Fleischerzeugnissen)   9 koffeinhaltig 
10 chininhaltig  11 mit Süßungsmitteln   13 gewachst   14 mit Säuerungsmitteln 
 
a Glutenhaltiges Getreide   b Krebstiere und daraus gewinnen Erzeugnisse  c Eier und Ei-Erzeugnisse 

d Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse  e Erdnüsse und daraus gewonnen Erzeugnisse  f Soja/ daraus gew. Erzeugnisse 
g Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse  h Schalenfrüchte    i Sellerie / daraus gew. Erzeugnisse 
j Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse   k Sesamsamen und daraus gewonnen Erzeugnisse  l Schwefeldioxid und Sulphite 

m Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse  n Weichtiere und daraus gewonnen Erzeugnisse 
 
 

 

 



Fassbiere 
 
 0,2l 0,3l 0,4l 0.5l 
Veltins Pilsener 2,70 € 3,70 € 4,70 € 5,50 € 
Maisel´s Landbier dunkel 2,70 € 3,70 € 4,70 € 5,50 € 
Maisel`s Weisse hell  4,00 €  6,00 € 
Grevensteiner   3,70 €  5,50 € 
Pülleken  3,70 €  5,50 € 
„Krefelder“ Dunkelbier mit Coca Cola 1,9  3,70 €  5,50 € 
„Diesel“ Pils mit Coca Cola 1,9  3,70 €  5,50 € 
„Alsterwasser“ Pils mit Sprite14  3,70 €  5,50 € 
„Travewasser“ Pils mit roter Brause 1,14  3,70 €  5,50 € 
 
 

Flaschenbiere 
 
Veltins Pilsener alkoholfrei 0,33l  3,70 € 
Maisel`s Weisse dunkel 0,5l  6,00 € 
Maisel`s Weisse alkoholfrei 0,5l  6,00 € 
Vita-Malz - Malzbier 0,33l  3,70 € 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Alle Preise in Euro inkl. Mehrwertsteuer und Bedienung. 
Unsere Speisen und Getränke erhalten folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe und Allergene: 

1 mit Farbstoff  2 mit Konservierungsstoff  3 mit Antioxidationsmitteln  4 mit Geschmacksverstärker  5 geschwefelt 
6 geschwärzt  7 mit Phosphat   8 mit Milcheiweiß (bei Fleischerzeugnissen)   9 koffeinhaltig 
10 chininhaltig  11 mit Süßungsmitteln   13 gewachst   14 mit Säuerungsmitteln 
 

a Glutenhaltiges Getreide   b Krebstiere und daraus gewinnen Erzeugnisse  c Eier und Ei-Erzeugnisse 
d Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse  e Erdnüsse und daraus gewonnen Erzeugnisse  f Soja/ daraus gew. Erzeugnisse 
g Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse  h Schalenfrüchte    i Sellerie / daraus gew. Erzeugnisse 

j Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse   k Sesamsamen und daraus gewonnen Erzeugnisse  l Schwefeldioxid und Sulphite 
m Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse  n Weichtiere und daraus gewonnen Erzeugnisse 
 

 
 

 



Longdrinks 
 
Alle Longdrinks werden in 0,2l mit 2cl Spirituosen serviert.  
 
Bacardi - Cola 1,9   5,90 € 
Wodka – Cola 1,9 oder Lemon 10,14   5,90 € 
Jack Daniel ´s – Cola   6,80 € 
Ballantine´s - Cola 1,9   5,90 € 
Weinbrand - Cola 1,9   5,90 € 
Rum - Cola 1,9   5,90 € 
Havanna - Cola 1,9   5,90 € 
Havanna 7 - Cola 1,9   6,80 € 
Pernod - Cola 1,9   5,90 € 
Ouzo - Cola 1,9   5,90 € 
Wodka - Orangensaft   5,90 € 
Gin - Tonic 10,14   5,90 € 
Campari 1 - Orange oder Tonic 10,14   5,90 € 
Campari 1 - Soda   5,90 € 
Wodka - Red Bull 1,4,9,10,11,14   6,80 € 
 
Du möchtest 4cl? Kein Problem! 2,00 € Aufpreis.  
 
 

Cocktails mit und ohne Alkohol 
 
Caipirinha mit Pitu und Limettensaft   7,50 € 
Tequila Sunrise   7,50 € 
Cuba Libre mit Havanna und Limette   7,50 € 
Sex on the Beach   7,50 € 
Ipanema (alkoholfrei) Gingerale, Limetten, Rohrzucker   7,50 € 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Alle Preise in Euro inkl. Mehrwertsteuer und Bedienung. 

Unsere Speisen und Getränke erhalten folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe und Allergene: 
1 mit Farbstoff  2 mit Konservierungsstoff  3 mit Antioxidationsmitteln  4 mit Geschmacksverstärker  5 geschwefelt 
6 geschwärzt  7 mit Phosphat   8 mit Milcheiweiß (bei Fleischerzeugnissen)   9 koffeinhaltig 

10 chininhaltig  11 mit Süßungsmitteln   13 gewachst   14 mit Säuerungsmitteln 
 
a Glutenhaltiges Getreide   b Krebstiere und daraus gewinnen Erzeugnisse  c Eier und Ei-Erzeugnisse 
d Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse  e Erdnüsse und daraus gewonnen Erzeugnisse  f Soja/ daraus gew. Erzeugnisse 

g Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse  h Schalenfrüchte    i Sellerie / daraus gew. Erzeugnisse 
j Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse   k Sesamsamen und daraus gewonnen Erzeugnisse  l Schwefeldioxid und Sulphite 
m Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse  n Weichtiere und daraus gewonnen Erzeugnisse 

 
 
 

 



Spirituosen 
  
 %  2cl 
Oldesloer Korn 32  2,20 € 
Oldesloer Bunte 1 16  1,70 € 
Fürst Bismarck Korn 38  2,00 € 
Helbing Kümmel 35  2,20 € 
Aalborg Jubiläums Aquavit 40  2,90 € 
Smirnoff Wodka 40  2,20 € 
Gordon´s Gin 37,5  2,20 € 
Tequila Silver 38  2,40 € 
Ouzo 37,5  2,20 € 
Pernod 40  2,20 € 
Jägermeister 35  2,20 € 
Fernet Branca 1 39  2,20 € 
Amaro Ramazzotti 30  2,20 € 
Baileys Irish Cream 1 17  2,50 € 
Sambuca 40  2,40 € 
Campari 1 20  2,50 € 
Osborne Veterano 30  2,50 € 
William Birne 40  2,90 € 
Grappa 43  3,70 € 
Ballantine ´s 40  2,90 € 
Jack Daniel ´s 40  3,50 € 
Johnnie Walker Red Label 40  2,90 € 
„Schwarze Sau“ Lakritzlikör - hausgemacht“ 28  2,00 € 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Alle Preise in Euro inkl. Mehrwertsteuer und Bedienung. 
Unsere Speisen und Getränke erhalten folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe und Allergene: 
1 mit Farbstoff  2 mit Konservierungsstoff  3 mit Antioxidationsmitteln  4 mit Geschmacksverstärker  5 geschwefelt 
6 geschwärzt  7 mit Phosphat   8 mit Milcheiweiß (bei Fleischerzeugnissen)   9 koffeinhaltig 

10 chininhaltig  11 mit Süßungsmitteln   13 gewachst   14 mit Säuerungsmitteln 
 
a Glutenhaltiges Getreide   b Krebstiere und daraus gewinnen Erzeugnisse  c Eier und Ei-Erzeugnisse 

d Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse  e Erdnüsse und daraus gewonnen Erzeugnisse  f Soja/ daraus gew. Erzeugnisse 
g Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse  h Schalenfrüchte    i Sellerie / daraus gew. Erzeugnisse 
j Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse   k Sesamsamen und daraus gewonnen Erzeugnisse  l Schwefeldioxid und Sulphite 
m Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse  n Weichtiere und daraus gewonnen Erzeugnisse 

 
 
 

 



Weißwein 
 
   0,2l 
  
Pino Grigio, Italien   4,90 € 
Grauburgunder, trocken   4,90 € 
„von Melle" Grauer Burgunder, trocken   5,90 € 
Weinschorle trocken oder süß   4,20 € 
 
 

Rotwein 
 
Merlot, trocken   4,20 € 
Lambrusco, Italien, süß   4,20 € 
Rose Wein   4,20 € 
 
 

Heißgetränke 
 
Tasse Kaffee 6   2,20 € 
Pott Kaffee 6   2,80 € 
Milchkaffee 6,g   2,90 € 
Espresso 6   2,00 € 
Tee: Schwarz, Pfefferminze oder Früchte   2,20 € 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Alle Preise in Euro inkl. Mehrwertsteuer und Bedienung. 

Unsere Speisen und Getränke erhalten folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe und Allergene: 
1 mit Farbstoff  2 mit Konservierungsstoff  3 mit Antioxidationsmitteln  4 mit Geschmacksverstärker  5 geschwefelt 
6 geschwärzt  7 mit Phosphat   8 mit Milcheiweiß (bei Fleischerzeugnissen)   9 koffeinhaltig 

10 chininhaltig  11 mit Süßungsmitteln   13 gewachst   14 mit Säuerungsmitteln 
 
a Glutenhaltiges Getreide   b Krebstiere und daraus gewinnen Erzeugnisse  c Eier und Ei-Erzeugnisse 
d Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse  e Erdnüsse und daraus gewonnen Erzeugnisse  f Soja/ daraus gew. Erzeugnisse 

g Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse  h Schalenfrüchte    i Sellerie / daraus gew. Erzeugnisse 
j Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse   k Sesamsamen und daraus gewonnen Erzeugnisse  l Schwefeldioxid und Sulphite 
m Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse  n Weichtiere und daraus gewonnen Erzeugnisse 

 
 
 

 



 

 
 

 
 
 
 
 

Besuchen Sie uns gern auch auf Facebook.  
Wir stellen alle aktuellen Termine, Aktionen und Wochengerichte  

auf Facebook online. 
Seien Sie also immer auf dem Laufenden,  

wir freuen uns über ein Like.  
 

https://www.facebook.com/der.sausack/  
 

 

 

Genießen Sie Ihre Zeit bei uns. 

Ihr Sausack-Team 


